
Relazione tra Intolleranze Alimentari e Malattie Infiammatorie: 

conoscere le potenzialità degli alimenti per prevenire e curare le malattie 

 

Sabato 23 maggio 2015 
 

Grand Hotel Della Posta  
 

     Piazza Garibaldi, 19 - Sondrio  
 

 

PROGRAMMA E RELATORI 
 

9.30-10.00 Introduzione e saluto degli organizzatori 
 

10.00-11.00 Disbiosi intestinale e Alcat Test: riconoscere e gestire le intolleranze alimentari 

Dr. Davide Iozzi: Biologo Nutrizionista, esperto in Nutrizione Umana, membro dello staff 

dell’Istituto di Medicina Genetica di Milano 
 

11.00-12.00 Infiammazione da cibo. Legame tra alimentazione e malattia 

Prof. Giuseppe Di Fede: Direttore Sanitario I.M.Bio Istituto di Medicina Biologica Milano e 

Istituto Medicina Genetica Preventiva I.M.G.E.P Milano; Docente nel Master di Nutrizione 

Umana c/o Univ. Pavia; Vice Presidente Associazione Ricerca Terapie Oncologiche Integrate 

A.R.T.O.I. 
 

12.00-13.00 Il voto metabolico come indice di salute e benessere 

Dr. Roberto Colombo: Direttore del laboratorio Synlab, Brescia 
 

13.00-14.00 Pranzo 
 

14.00-14.30 Il dolore muscolo-scheletrico legato a processi infiammatori da 

 intolleranze alimentari e/o alimentazione scorretta    

 Dr. Marco Gianoncelli: Dottore in Fisioterapia e responsabile dell’ambulatorio medico 

 fisioterapico Hippocrates 
 

14.30-15.30 Discussione e conclusioni  
 

Presenzierà il Prof. Emilio Campanella: Direttore Sanitario del laboratorio Multilab di Cosio 

Valtellino (SO)                                                 
 

 

EVENTO GRATUITO CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA: per info I.M.Ge.P. srl 

tel. 02/58300376 – segreteria@imgep.com 
 

SI RINGRAZIA PER LA COLLABORAZIONE: 

                                          

 

                                                                                      

                                                                                        


